
MAS RODÓ
Compartim il.lusions

D.O. PENEDÈS (Alts d’Ancosa)



MAS RODÓ va néixer amb clara vocació d’excel.lència en l’elaboració dels seus vins
monovarietals.



MAS RODÓ està situada en una zona agrícola diferencial pel cultiu de la vinya: té gran 
varietat de sòls; arenosos, calcaris i pedregosos. Tot això, juntament amb les ventilades i 
suaus vessants, l'orientació solar i els amplis salts tèrmics, entre el dia i la nit, fan que MAS 
RODÓ ofereixi característiques propícies per al cultiu de vinya d'alta qualitat.

La finca  MAS RODÓ consta d'una superfície de 150 hectàrees a Mediona (Alt Penedès). 
L'extensió comprèn diverses valls i vessants de la zona més muntanyosa del Penedès, amb
una elevació superior a 500 metres. Situada en la subzona denominada com “Alts d’Ancosa”.



El Celler s'aixeca sobre un turó, integrant una moderna arquitectura sobre la base 
d'una antiga masia del segle XVIII. El celler va ser finalista en la segona edició dels
premis FAD  d’Arquitectura Sostenible.



“UNA DE LES NOVES CATEDRALS DEL VI A ESPANYA” segons la revista Epicur

Epicur Magazine



Tot el raïm és veremat manualment i recollit en caixes de 15 quilos. Això permet destriar
a la vinya el que està en millors condicions. Seguidament és carregat en petits remolcs
que en pocs minuts s'entreguen al celler, on es sotmeten a una segona sel.lecció en 
taula.



Ecològica, agrícola i enològicament MAS RODÓ posa una especial atenció en tot el 
projecte. L' objectiu és oferir un producte elaborat amb la màxima cura i sentiment per 
tal de complaure els sentits. 







ELS MONOVARIETALS DE MAS RODÓ

• MAS RODÓ Montonega- Un vi únic al món.

• MAS RODÓ Orange- Una elaboració ancestral, sota un atent control.

• MAS RODÓ Riesling- El Riesling Mediterrani.

• MAS RODÓ Macabeu- Un Macabeu rodó.

• MAS RODÓ Merlot- Un Merlot de Muntanya.

• MAS RODÓ Cabernet Sauvignon- Expressiu i de forta personalitat.

• MAS RODÓ Reserva de la Propietat - La història de MAS RODÓ, en una ampolla.





MAS RODÓ MONTONEGA

D.O.: Penedès ( Alts d’Ancosa)

Tipus de Vi: Blanc jove amb battonage en les lies i 12 mesos 
de repòs en ampolla.
Varietats: Montonega
Procedència del raïm: Vinyes pròpies 
Clima: Mediterrani - Continental 
Sòl: Arenós - Calcari 
Verema: manual
Fermentació: En dipòsits d’inox
Ampolla: Bordelesa-Prestige negre 75cl. i filtració solar de 
99,3% 
Tap: Suro 45x24
Càpsula: Complex daurada 60x31 
Alcohol: 12%
Temperatura de servei: 12ºC
Nota de Tast:
D’aspecte nítid i brillant, groc pàl.lid amb matisos verdosos. 
Aroma franc, intens i fresc amb notes de fruites blanques. 
Viu a la boca, fresc, equilibrat i fragant amb retronassal suau
i delicat.



MAS RODÓ Orange                  

Tipus de Vi: Orange/ Brisat

Varietats:  100%  raïm Montònega.  

Procedència del  raïm: Vinyes pròpies i velles.

Sòl: Arenós-Calcari

Verema: manual

Fermentació: amb les pells, 20 dies controlats en dipòsits d’Inox.

Tap: suro, mides 45x24

Alcohol: 12%  vol   

Classificació de la collita: Molt Bona

Nota de Tast: Color ambre amb reflexos rogencs. Aromes de pell de cítric i tocs d'herbes.
En boca és mineral i fresc amb notes de nespra. Llarg paladar i bona acidesa

Maridatge:

Peix, verdures, menjar thai i altres menjars especiats

Temperatura de servei: 10ºc - 12ºC



MAS RODÓ RIESLING. Edició Limitada.

D.O.: Penedès (Alts d’Ancosa) 

Tipus de vi: Blanc jove amb 12 mesos de repòs en ampolla.
Varietats: 100% Riesling
Procedència del raïm: Vinyes pròpies . 
Clima: Mediterrani - Continental 
Sòl: Arenós - Calcari
Verema: manual
Ampolla: Bordelesa-Prestige negre 75cl. i filtració solar de 
99,3% 
Tap: Suro 45x24 
Càpsula: Complex daurada 60x31 
Alcohol: 12,5% 
Temperatura de servei: 12ºC
Nota de Tast: 

De color groc pàlid amb reflexos verdosos. En nas, fruites
blanques i records d’herbes; fonoll i romaní. El seu pas en
boca és fresc, sedós i complex amb una acidesa ben
integrada.



MAS RODÓ MACABEU. Edició Limitada.
DO: Penedès (Alts d’Ancosa)

Tipus de Vi : Vi Blanc amb criança de 3 mesos en bóta de 
roure francès, amb battonage a les lies, i 12 mesos de repòs
en ampolla.
Fermentació: 20 dies en barrica de roure francès amb
temperatura controlada entre 13º y 15º.
Envelliment: 2 mesos en barrica nova de roure francès amb
'battonage'. 
Varietats: 100% Macabeu
Clima : Mediterrani-Continental 480 mts. d'alçària.
Origen del Raïm: Les nostres vinyes de producció
controlada.
Sòl: Arenós-Calcari- Argilós
Verema: Manual
Tap: Suro 45x24
Botella: Bordeaux Prestige 75cl negra. filtració de 99.3%,
Càpsula: Complex daurada 60x31
Alcohol: 13,5% 
Temperatura de servei: 14ºC
Nota de Tast: Color palla amb tonalitats daurades. Aroma fi 
amb elegants notes fumades, herbes fines i líes. En boca 
gras, rodó, elegant, excel.lent punt d'acidesa, persistència i 
recorda a la fruita madura.



MAS RODÓ MERLOT

D.O.: Penedès (Alts d’Ancosa) 
Tipus de Vi: Negre amb Criança, 12 mesos en bóta de roure 
francès i 36 mesos en ampolla.
Varietats: Merlot 
Procedència del raïm: Vinyes pròpies 
Rendiment Ha.: 5.000 Kg 
Clima: Mediterrani - Continental 
Sòl: Arenós - Calcari 
Verema: Manual
Fermentació: Dipòsits Inox. 
Criança: Bota roure francès 12 meses. 
Ampolla: Bordelesa-Prestige negre 75cl. i filtració solar de 
99,3% 
Tap: Suro 49x24 
Càpsula: Complex daurada 60x31 
Alcohol: 14,5% 
Temperatura de servei: Entre 16 i 18ºC
Nota de Tast:
cirera viva de capa alta. Aroma estructurat i complex, notes 
de fruits vermells, regalèssia i sotabosc. Boca amable, amb
els tanins madurs de la fruita ben cohesionats amb el 
roure; llarg i d’acidesa integrada.



MAS RODÓ CABERNET SAUVIGNON. Edició Limitada.
D.O.: Penedès (Alts d’Ancosa) 
Tipus de Vi: Negre amb criança de 12 mesos en bóta de 
roure francès i 48 en ampolla.
Varietats: Cabernet Sauvignon
Procedència del raïm: Vinyes pròpies 
Rendiment Ha.: 4.000 Kg 
Clima: Mediterrani - Continental 
Sòl: Arenós - Calcari 
Verema: manual 
Fermentació i envelliment: Dipòsits Inox. 
Criança: Bota roure francès 12 meses. 
Ampolla: Bordelesa-Prestige negre 75cl. i filtració solar de 
99,3% 
Tap: Suro 49x24 
Càpsula: Complex daurada 60x31 
Alcohol: 15% 
Temperatura de servei: De 16º a 18º
Nota de Tast:
Vermell intens de capa alta. Nas complex; balsàmic i fruits
vermells madurs amb notes de cacau i compota. Boca 
mineral intensa i untuosa. Tanins madurs ben integrats.  
Profund i d’acidesa equilibrada.



MAS RODÓ Reserva de la Propietat. Edició Especial.

D.O.: Penedès (Alts d’Ancosa) 

Tipus de Vi: Negre amb Criança, 24 mesos en bóta de 
roure francès, i 60 mesos en ampolla.

Varietats:  100%  Cabernet Sauvignon

Sòl: Arenós- Calcari

Verema:  manual

Fermentació: Dipòsits Inox. a temperatura controlada.

Tap: Suro 49x24 

Alcohol: 14% vol.

Calificació de collita: Molt bona

Temperatura de servei: De 16º a 18º

Nota de Tast:

Vi de color cirera fosc. Aroma intens amb subtils fumats
de roure, matisos de sota bosc i fruita negre confitada. 
Boca potent i carnosa amb tanins madurs, tocs torrats i 
especiats.

Maridatge:

Intensos i elaborats estofats, carn de caça, i carns
vermelles. Es també una bona companyia per la xocolata
negre. 



Una de les“15 Noves Catedrals del Vi a Espanya” Revista 
Epicur.

Finalista dels Premis FAD d’Arquitectura 
Sostenible.

•Vi de Mas- Distinció de Qualitat DO Penedès
•9,67 / 10 punts - Guia de Vins de Catalunya 2023.
•5 estrelles Peñín, màxima distinció qualitat-preu.
•Medalla d'Or - IWG, International Wine Guide.
•Medalla d'Or - CWWSC.
•Medalla de Bronze – Decanter
•Medalla d'Or -Gilbert & Gaillard

•Medalla d'Or 92 punts - Gilbert & Gaillard 2022.
•Medalla d'Or - Monovino.
•91 punts - Guia Peñín .
•9,25 / 10 punts - Guia de Vins de Catalunya .
•Medalla de Plata - IWG, International Wine Guide.

•Gran Vin de Mas- Distinció de Qualitat DO Penedès
•Medalla d'Or - Gilbert & Gaillard 2022.
•9,63 / 10 punts - Guia de Vins de Catalunya 2023.
•90 punts - Parker .
•90 punts - Guía Peñín.
•Medalla d'Or - Monovino .
•Millor vi del Penedès - Guia de Vins de Catalunya 2016.
•Medalla de Bronze - 51 Concurs de vins de qualitat DO Penedès.
•Medalla de plata - IWG, International Wine Guide .

•Medalla d'Or - Gilbert & Gaillard 2022.
•90 punts - Guia de Monovarietals.
•Medalla d'Or - International Wine Awards.
•92 punts, millor Merlot d'Espanya - Guia de Monovarietals
d'Espanya.
•Medalla d'Or - Monovino.
•Menció Especial - DECANTER.

Reconeixements D.O.PENEDÈS (Alts d’Ancosa)

•Vi de Mas - Distinció de Qualitat DO Penedés
•9,24/10 puntos- Guia de vins de Catalunya 2023
•90 punts - Guia de Monovarietals.
•Medalla d'Or - Gilbert & Gaillard.
•90 punts - Parker.
•Medalla d'Or - Mondovino .
•Medalla d'Or - 48º Concurs de vins de qualitat DO 
Penedès.

MAS RODÓ Vitivinícola.  Km. 2 Carretera Sant Pere Sacarrera a Sant Joan de Mediona. Mediona – Alt Penedès - Barcelona. 
Phone: 932385780    Fax: 932174356 info@masrodo.com / www.masrodo.com / www.facebook.com/masrodo

MAS RODÓ Montonega
“Un vi únic al món”

MAS RODÓ Macabeo
“Un Macabeu Rodó”

MAS RODÓ Merlot
“Un Merlot de muntanya”

MAS RODÓ Riesling
“Un Riesling Mediterrani”

MAS RODÓ inclós en el llibre recopilació “ Els 100 vins 
catalans que has de conèixer” Reconeguts 
internacionalment.

MAS RODÓ Cabernet Sauvignon
“Expressiu i de marcada personalitat”

Sommeliers Heaven Magazine – Els millors 

Cellers del Món. Paolo Basso, millor 

sommelier del món.

VINS MONOVARIETALS:



Vi de Mas - Distinció
de Qualitat DO 
Penedès

Medalla Gran Or 94 
punts - Gilbert & 
Gaillard 2022.

Millor vi de 
Catalunya 2022 -
Gilbert & Gaillard

Medalla d’Or -
Mundus Vini 2019 

90 punts - Parker.

Edició Limitada: MAS RODÓ Reserva de la Propietat D.O.PENEDÈS (Alts d’Ancosa)



VINS COUPAGE: MAS RODÓ INCÒGNIT.

MAS RODÓ INCÒGNIT BLANC- es fresc, sedós i equilibrat. Medalla d'Or - Gilbert & Gaillard 
2022. 5 estrelles Peñín - Guía Peñín. 90 punts - Guía Peñín. Medalla de Plata - CWWSP. 
Medalla de Bronze - IWA, International Wine Awards.

MAS RODÓ INCÒGNIT ROSAT – De gran intensitat aromàtica, elegant i untuós. Medalla de 
Plata - International Wine Guide . Medalla de Plata - IWA, International Wine Awards. 
Menció Especial - Concurs de Vins i Escumosos d'Àfrica. Medalla d'Or Gilbert & Gaillard.

MAS RODÓ INCÒGNIT Negre – Color cirera intens, carnós i fruiter i amb una bona acidesa.
Medalla d'Or - Gilbert & Gaillard. Medalla de Plata - International Wine Guide. Medalla de 
Plata - International CWWSP.



MAS RODÓ INCÒGNIT Blanc

D.O.: Penedès (Alts d’Ancosa) 

Tipus de Vi: Blanc

Varietats:  coupage.  

Procedència del raïm: Vinyes pròpies i velles.

Sòl: Arenós calcari

Verema: 5 Octubre, manual

Tap: Suro 44x24

Alcohol: 12%  vol.  

Classificació de la collita: Molt bona

Nota de tast: De color groc pàlid amb reflexos
verdosos. En nas, fruites blanques i records d’herbes; 
fonoll i romaní. El seu pas en boca és fresc, sedós i 
complex amb una acidesa ben integrada.

Maridatge: peix, pastes lleugeres, arrossos, formatges
suaus, marisc. Ideal per copes i tapes.

Temperatura de servei: Entre 6ºC y 10ºC



MAS RODÓ INCÒGNIT Rosat

D.O.: Penedès (Alts d’Ancosa)

Tipus de Vi: Rosat

Varietats: coupage.

Procedència del raïm: Vinyes pròpies i velles.

Sòl: Pedregós

Verema: 27 de Setembre, manual

Tap: Suro 44x24

Alcohol: 13% vol

Classificació de la collita: Molt bona

Nota de tast:

Vi de color gerd tènue, amb gran intensitat aromàtica on
ressalten els aromes afruitats, de móra, fruits vermells i
violeta. En boca és elegant i untuós. La seva cidesa el fa
persistent i refrescant.

Maridatge: Verdures, pasta, arrossos, formatges suaus,
amanides de/amb fruites i tot tipus de peix blau. Ideal
també per copes i tapes.

Temperatura de servei: Entre 6ºC y 10ºC



MAS RODÓ INCÒGNIT Negre
D.O.: Penedès (Alts d’Ancosa) 

Tipus de Vi: Negre
Varietats:  coupage.  
Procedència del raïm: Vinyes pròpies i velles.
Sòl: Arenós calcari
Verema: 27 de Setembre, manual
Tap: Suro 44x24
Alcohol: 14% vol
Classificació de la collita: Molt bona

Nota de tast:
Color cirera intens, amb aromes de fruita madura fosa amb
una fusta neta; vainilla i xocolata. En boca resulta llarg,
profund i amb una bona acidesa.

Maridatge:
carns vermelles, estofats, formatges curats, tapes i copes.
Temperatura de servei:
Entre 14ºC y 16ºC



MAS RODÓ va començar la seva activitat mercantil el març del 2010 presentant els
seus tres primers vins, després de 5 anys de treball exhaustiu.

Anys d'ardu treball després, ens hem posicionat com un celler de referència al Penedès
i els nostres vins han estat introduïts en 16 països.

Il.lusiona’t amb nosaltres!



www.masrodo.com
Telf. (0034) 932385780


