MAS RODO

Compartim il.lusions

D.O. PENEDES (Alts d’Ancosa)




MAS RODO va néixer amb clara vocacid d’excel.léncia en I'elaboracid dels seus vins
monovarietals.




La finca MAS RODO consta d'una superficie de 150 hectarees a Mediona (Alt Penedes).
L'extensié compren diverses valls i vessants de la zona més muntanyosa del Penedées, amb
una elevacié superior a 500 metres. Situada en la subzona denominada com “Alts d’Ancosa”.

MAS RODO esta situada en una zona agricola diferencial pel cultiu de la vinya: té gran
varietat de sols; arenosos, calcaris i pedregosos. Tot aix0, juntament amb les ventilades i
suaus vessants, l'orientacio solar i els amplis salts termics, entre el dia i la nit, fan que MAS
RODO ofereixi caracteristiques propicies per al cultiu de vinya d'alta qualitat.




El Celler s'aixeca sobre un turd, integrant una moderna arquitectura sobre la base

d'una antiga masia del segle XVIII. El celler va ser finalista en la segona edicié dels
premis FAD d’Arquitectura Sostenible.




“UNA DE LES NOVES CATEDRALS DEL VI A ESPANYA” segons la revista Epicur
Epicur Magazine
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Tot el raim és veremat manualment i recollit en caixes de 15 quilos. Aixo permet destriar
alavinya el que esta en millors condicions. Seguidament és carregat en petits remolcs

gue en pocs minuts s'entreguen al celler, on es sotmeten a una segona sel.leccio en
taula.




Ecologica, agricola i enoldgicament MAS RODO posa una especial atencié en tot el
projecte. L' objectiu és oferir un producte elaborat amb la maxima cura i sentiment per
tal de complaure els sentits.
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ELS MONOVARIETALS DE MAS RODO

» MAS RODO Montonega- Un vi tnic al mon.

» MAS RODO Orange- Una elaboracié ancestral, sota un atent control.

» MAS RODO Riesling- El Riesling Mediterrani.

« MAS RODO Macabeu- Un Macabeu rodé.

« MAS RODO Merlot- Un Merlot de Muntanya.

« MAS RODO Cabernet Sauvignon- Expressiu i de forta personalitat.

» MAS RODO Reserva de la Propietat - La historia de MAS RODO, en una ampolla.
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MAS RODO MONTONEGA

D.O.: Penedeés ( Alts d’Ancosa) MAS RO
Tipus de Vi: Blanc jove amb battonage en les lies i 12 mesos et
de repos en ampolla.

Varietats: Montonega

Daspecte nitid i brilla 1
groc pillid amb ma
verdosos. Aroma

Procedéncia del raim: Vinyes propies e s amb

. . . . afruites blangu
Clima: Mediterrani - Continental hoca, frese. equ

. , X i Frag;.ml. amb retrd
Sol: Arends - Calcari suaui deicat.
Verema: manual
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Fermentacio: En diposits d’inox Penedas :

Ampolla: Bordelesa-Prestige negre 75cl. i filtracid solar de
99,3%

Tap: Suro 45x24

Capsula: Complex daurada 60x31
Alcohol: 12%

Temperatura de servei: 129C

Nota de Tast:

D’aspecte nitid i brillant, groc pal.lid amb matisos verdosos.
Aroma franc, intens i fresc amb notes de fruites blanques.
Viu a la boca, fresc, equilibrat i fragant amb retronassal suau
i delicat.
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MAS RODO Orange

Tipus de Vi: Orange/ Brisat

Varietats: 100% raim Montonega.

Procedéncia del raim: Vinyes propies i velles.

Sol: Arends-Calcari

Verema: manual

Fermentacid: amb les pells, 20 dies controlats en diposits d’
Tap: suro, mides 45x24

Alcohol: 12% vol

Classificacid de la collita: Molt Bona

Nota de Tast: Color ambre amb reflexos rogencs. Aromes de
En boca és mineral i fresc amb notes de nespra. Llarg palad:

Maridatge:
Peix, verdures, menjar thai i altres menjars especiats

Temperatura de servei: 10%c - 12°C
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MAS RODO RIESLING. Edicié Limitada.
D.O.: Penedes (Alts d’Ancosa)

Tipus de vi: Blanc jove amb 12 mesos de repos en ampolla.

Varietats: 100% Riesling

Procedéncia del raim: Vinyes propies .
Clima: Mediterrani - Continental

Sol: Arends - Calcari

Verema: manual

Ampolla: Bordelesa-Prestige negre 75cl. i filtracié solar de
99,3%

Tap: Suro 45x24

Capsula: Complex daurada 60x31
Alcohol: 12,5%

Temperatura de servei: 122C

Nota de Tast:

MAS Roné

Riesling
Blanc, 2013

Edicio Especial.

Color groc, amb reflexos
verdosos. Aromes mmpMﬁ
i elegants amb records a P“" g
ifiites tropicals. En boca és
frese i larg amb una sensacio
de dolgor que el fa ampli

i laminer.

75@ mi 13\ Vol

Panedeés

De color groc palid amb reflexos verdosos. En nas, fruites
blanques i records d’herbes; fonoll i romani. El seu pas en
boca és fresc, sedds i complex amb una acidesa ben
integrada.




MAS RODO MACABEU. Edicié Limitada.
DO: Penedes (Alts d’Ancosa)

Tipus de Vi : Vi Blanc amb crianca de 3 mesos en béta de
roure frances, amb battonage a les lies, i 12 mesos de repos
en ampolla.

Fermentacid: 20 dies en barrica de roure francés amb
temperatura controlada entre 132y 152,

Envelliment: 2 mesos en barrica nova de roure frances amb
'‘battonage’.

Varietats: 100% Macabeu

Clima : Mediterrani-Continental 480 mts. d'alcaria.

Origen del Raim: Les nostres vinyes de produccié
controlada.

Sol: Arends-Calcari- Argilds

Verema: Manual

Tap: Suro 45x24

Botella: Bordeaux Prestige 75cl negra. filtracié de 99.3%,
Capsula: Complex daurada 60x31

Alcohol: 13,5%

Temperatura de servei: 142C

Nota de Tast: Color palla amb tonalitats daurades. Aroma fi
amb elegants notes fumades, herbes fines i lies. En boca
gras, rodo, elegant, excel.lent punt d'acidesa, persistencia i
recorda a la fruita madura.




MAS RODO MERLOT

D.O.: Penedes (Alts d’Ancosa)

Tipus de Vi: Negre amb Crianga, 12 mesos en bota de roure
frances i 36 mesos en ampolla.

Varietats: Merlot

Procedéncia del raim: Vinyes propies

Rendiment Ha.: 5.000 Kg

Clima: Mediterrani - Continental

Sol: Arends - Calcari

Verema: Manual

Fermentacid: Diposits Inox.

Crianga: Bota roure frances 12 meses.

Ampolla: Bordelesa-Prestige negre 75cl. i filtracié solar de
99,3%

Tap: Suro 49x24

Capsula: Complex daurada 60x31

Alcohol: 14,5%

Temperatura de servei: Entre 16 i 182C

Nota de Tast:

cirera viva de capa alta. Aroma estructurat i complex, notes
de fruits vermells, regaléssia i sotabosc. Boca amable, amb
els tanins madurs de la fruita ben cohesionats amb el
roure; llarg i d’acidesa integrada.
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MAS ROC
Merlot
Negre, 2011

Penedas

A




//‘M@ nc%“\\\“

MAS RODO CABERNET SAUVIGNON. Edicié Limitada.
D.O.: Penedeés (Alts d’Ancosa)

Tipus de Vi: Negre amb crianga de 12 mesos en bdta de
roure frances i 48 en ampolla.

Varietats: Cabernet Sauvignon

Procedéencia del raim: Vinyes propies

Rendiment Ha.: 4.000 Kg

Clima: Mediterrani - Continental

Sol: Arends - Calcari

Verema: manual

Fermentacio i envelliment: Diposits Inox.

Criancga: Bota roure frances 12 meses.

Ampolla: Bordelesa-Prestige negre 75cl. i filtracid solar de
99,3%

Tap: Suro 49x24

Capsula: Complex daurada 60x31

Alcohol: 15%

Temperatura de servei: De 162 a 182

Nota de Tast:

Vermell intens de capa alta. Nas complex; balsamic i fruits
vermells madurs amb notes de cacau i compota. Boca
mineral intensa i untuosa. Tanins madurs ben integrats.
Profund i d’acidesa equilibrada.




MAS RODO Reserva de la Propietat. Edicié Especial.
D.O.: Penedes (Alts d’Ancosa)

Tipus de Vi: Negre amb Crianga, 24 mesos en béta de
roure frances, i 60 mesos en ampolla.

Varietats: 100% Cabernet Sauvignon

Sol: Arends- Calcari

Verema: manual

Fermentacid: Diposits Inox. a temperatura controlada.
Tap: Suro 49x24

Alcohol: 14% vol.

Calificacio de collita: Molt bona

Temperatura de servei: De 162 a 182

Nota de Tast:

Vi de color cirera fosc. Aroma intens amb subtils fumats
de roure, matisos de sota bosc i fruita negre confitada.

Boca potent i carnosa amb tanins madurs, tocs torrats i
especiats.

Maridatge:
Intensos i elaborats estofats, carn de caga, i carns

vermelles. Es també una bona companyia per la xocolata
negre.




MAS RODO

Vitivinicola

Reconeixe

LAS NUEVAS
CATEDRALES
DEL VINO

Una de les“15 Noves Catedrals del Vi a Espanya” Revista

Epicur.

& MACGABEU
s ROT
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MAS RODO inclds en el llibre recopilacié “ Els 100 vins
catalans que has de conéixer” Reconeguts
internacionalment.

MAS RODE
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VINS MONOVARIETALS:

Vi de Mas- Distincié de Qualitat DO Penedes
9,67 / 10 punts - Guia de Vins de Catalunya 2023.
*5 estrelles Pefiin, maxima distincié qualitat-preu.
*Medalla d'Or - IWG, International Wine Guide.
*Medalla d'Or - CWWSC.

*Medalla de Bronze — Decanter

*Medalla d'Or -Gilbert & Gaillard

MAS RODO Macabeo
“Un Macabeu Rodé”

*Gran Vin de Mas- Distincié de Qualitat DO Penedeés

*Medalla d'Or - Gilbert & Gaillard 2022.

9,63 / 10 punts - Guia de Vins de Catalunya 2023.

*90 punts - Parker .

*90 punts - Guia Pefiin.

*Medalla d'Or - Monovino .

*Millor vi del Penedeés - Guia de Vins de Catalunya 2016.
*Medalla de Bronze - 51 Concurs de vins de qualitat DO Penedes.
*Medalla de plata - IWG, International Wine Guide .

MAS RODO

Finalista dels Premis FAD d’Arquitectura
Sostenible.

Sommeliers Heaven Magazine — Els millors
Cellers del Mon. Paolo Basso, millor
sommelier del mon.

o6 HO MAN TIN C

Focus Wina Callars

WEIN & WAHRHE

Ippelitc Flsite Graup

Sala Fanusic Archilacts

MAS RODO Riesling

“Un Riesling Mediterrani”

*Medalla d'Or 92 punts - Gilbert & Gaillard 2022.
*Medalla d'Or - Monovino.

*91 punts - Guia Pefiin .

9,25/ 10 punts - Guia de Vins de Catalunya .
*Medalla de Plata - IWG, International Wine Guide.

MAS RODO Merlot

“Un Merlot de muntanya”

*Medalla d'Or - Gilbert & Gaillard 2022.

*90 punts - Guia de Monovarietals.

*Medalla d'Or - International Wine Awards.

*92 punts, millor Merlot d'Espanya - Guia de Monovarietals
d'Espanya.

*Medalla d'Or - Monovino.

*Mencio Especial - DECANTER.

MAS RODO Cabernet Sauvignon

“Expressiu i de marcada personalitat”

Vi de Mas - Distincié de Qualitat DO Penedés
*9,24/10 puntos- Guia de vins de Catalunya 2023
*90 punts - Guia de Monovarietals.

*Medalla d'Or - Gilbert & Gaillard.

*90 punts - Parker.

*Medalla d'Or - Mondovino .

*Medalla d'Or - 482 Concurs de vins de qualitat DO
Penedes.

MAS RODO Vitivinicola. Km. 2 Carretera Sant Pere Sacarrera a Sant Joan de Mediona. Mediona — Alt Penedés - Barcelona.
Phone: 932385780 Fax: 932174356 info@masrodo.com / www.masrodo.com / www.facebook.com/masrodo




Edicié Limitada: MAS RODO Reserva de la Propietat

= MAS nOUu

D.O.PENEDES (Alts d’Ancosa)

Vi de Mas - Distincid
de Qualitat DO
Penedes

Medalla Gran Or 94
punts - Gilbert &
Gaillard 2022.

Millor vi de
Catalunya 2022 -
Gilbert & Gaillard

Medalla d’Or -
Mundus Vini 2019

90 punts - Parker.
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Wlne Advocate




VINS COUPAGE: MAS RODO INCOGNIT.

MAS RODO INCOGNIT BLANC- es fresc, sedds i equilibrat. Medalla d'Or - Gilbert & Gaillard
2022. 5 estrelles Peiiin - Guia Peiiin. 90 punts - Guia Peiiin. Medalla de Plata - CWWSP.
Medalla de Bronze - IWA, International Wine Awards.

MAS RODO INCOGNIT ROSAT - De gran intensitat aromatica, elegant i untués. Medalla de
Plata - International Wine Guide . Medalla de Plata - IWA, International Wine Awards.
Mencié Especial - Concurs de Vins i Escumosos d'Africa. Medalla d'Or Gilbert & Gaillard.

MAS RODO INCOGNIT Negre — Color cirera intens, carnds i fruiter i amb una bona acidesa.
Medalla d'Or - Gilbert & Gaillard. Medalla de Plata - International Wine Guide. Medalla de
Plata - International CWWSP.




MAS RODO INCOGNIT Blanc

D.O.: Penedes (Alts d’Ancosa)

Tipus de Vi: Blanc

Varietats: coupage.

Procedéncia del raim: Vinyes propies i velles.
Sol: Arends calcari

Verema: 5 Octubre, manual

Tap: Suro 44x24

Alcohol: 12% vol.

Classificacid de la collita: Molt bona

Nota de tast: De color groc palid amb reflexos
verdosos. En nas, fruites blanques i records d’herbes;
fonoll i romani. El seu pas en boca és fresc, sedds i
complex amb una acidesa ben integrada.

Maridatge: peix, pastes lleugeres, arrossos, formatges
suaus, marisc. Ideal per copes i tapes.

Temperatura de servei: Entre 62Cy 102C

MAS RODO
[ncognit

Blanc, 2013

De color palla amb reflexos

verdosos. Fn nas, records
dherbes ir i
aromes vari

pas en b
i equilil
acidesa

750

Pene:




MAS RODO INCOGNIT Rosat
D.O.: Penedes (Alts d’Ancosa)

Tipus de Vi: Rosat

Varietats: coupage.

Procedéncia del raim: Vinyes propies i velles.
Sol: Pedregds

Verema: 27 de Setembre, manual

Tap: Suro 44x24

Alcohol: 13% vol

Classificacid de la collita: Molt bona

Nota de tast:

Vi de color gerd tenue, amb gran intensitat aromatica on
ressalten els aromes afruitats, de modra, fruits vermells i
violeta. En boca és elegant i untuds. La seva cidesa el fa
persistent i refrescant.

Maridatge: Verdures, pasta, arrossos, formatges suaus,
amanides de/amb fruites i tot tipus de peix blau. Ideal
també per copes i tapes.

Temperatura de servei: Entre 62Cy 102C

MAS RODO
Incognit
Rosat, 2014

Vide color gerd ténue, amb
aran infensitat aromatica on
ressalten els aromes afruitats.
de méra, fruits vermells i
En hoca és elegant i
w0 La seva acidesa el
{tent i refrescant.

T 3.5‘» Vol




MAS RODO INCOGNIT Negre

D.O.: Penedes (Alts d’Ancosa)

Tipus de Vi: Negre

Varietats: coupage.

Procedéncia del raim: Vinyes propies i velles.
Sol: Arends calcari

Verema: 27 de Setembre, manual

Tap: Suro 44x24

Alcohol: 14% vol

Classificacid de la collita: Molt bona

Nota de tast:

Color cirera intens, amb aromes de fruita madura fosa amb
una fusta neta; vainilla i xocolata. En boca resulta llarg,
profund i amb una bona acidesa.

Maridatge:
carns vermelles, estofats, formatges curats, tapes i copes.

Temperatura de servei:
Entre 14°Cy 16°C
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MAS RODO
ol

Color cirera intens, amb
aromes de fruita madura
fosa amb una fusta neta;
vainilla i xocolata. En boca
resulta larg, profund
iamb una bona acidesa.

75@ mL 14’5 Vol.
Penedes
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MAS RODO va comencar la seva activitat mercantil el mar¢ del 2010 presentant els
seus tres primers vins, després de 5 anys de treball exhaustiu.

Anys d'ardu treball després, ens hem posicionat com un celler de referencia al Penedes
i els nostres vins han estat introduits en 16 paisos.

Il.lusiona’t amb nosaltres!



WWW.masrodo.com

Telf. (0034) 932385780



